
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Il Vino è poesia imbottigliata 

  



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Bollicine italiane  

 
 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
 
 

METODO CLASSICO 
 

TANNI        55 € 
Blanc de Blancs Pas Dosé 
“Tenuta Stella”  
 
RIBOLLA GIALLA       50 € 
Brut Millesimato  
"Tenuta Stella" 
 
 
 
 
 

VENETO 
METODO CLASSICO 

 
CUVÉE AUGUSTO riserva 2015    55 € 
Lessini Durello  
“Tenuta Corte Giacobbe” 
 
 

METODO MARTINOTTI 
 

DIRUPO        30 € 
Prosecco Brut 
“Andreola” 
 
COL DEL FORNO       35 € 
Prosecco Brut 
“Andreola” 
 
NODI        40 € 
Prosecco Brut 
“Nino Franco” 
 
 
 
 
 



 

 

 
LOMBARDIA 

METODO CLASSICO 
 

CUVEÈ 
 
QUINQUE       120 € 
Franciacorta 
“Azienda Agricola Uberti” 
        
COMARI DEL SALEM       80 € 
Franciacorta Extra Brut 
“Azienda Agricola Uberti” 
 
BLANC DE NOIRS      80 € 
“Nicola Gatta” 
 
ROSÉ DE NOIRS      80 € 
“Nicola Gatta” 
 
BLANC DE BLANC       55 € 
Franciacorta 
“Azienda Agricola Cavalleri” 
 
QUATTROCENTO      55 € 
“Nicola Gatta” 
 
FRANCESCO I       55 € 
Franciacorta Extra Brut 
“Azienda Agricola Uberti” 
 
OMBRA       50 € 
“Nicola Gatta” 
 
CÉPAGE       45 € 
Oltre Po’ Pavese 
“Conte Vistarino” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

SATEN 
 

MAGNIFICENTIA       70 € 
Franciacorta Brut 
“Azienda Agricola Uberti” 
 
SATEN        65 € 
Franciacorta Brut 
“Azienda Agricola Cavalleri” 
 
SATEN BRUT   2017    55 € 
Franciacorta  
“Barone Pizzini” 
 
 
 
 
 
 
 

DOSAGGIO ZERO 
 

SUBLIMIS        80 € 
Franciacorta Dosaggio Zero 
“Azienda Agricola Uberti” 
 
PAS DOSE’        65 € 
Franciacorta 
“Azienda Agricola Cavalleri” 
 
NATURAE   2017    55 € 
Franciacorta  
“Barone Pizzini” 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 
TRENTINO ALTO ADIGE 

METODO CLASSICO 
 

CUVEÈ 
 
51,151        50 € 
“Moser” 
 
ENDRIZZI       40 € 
“Endrizzi” 
 
LETRARI       55 € 
“Letrari” 
 
CORTE IMPERIALE BRUT     35 € 
“Wallenburg” 
 

DOSAGGIO ZERO 
 
PERLÉ  ZERO       120 € 
"Ferrari” 
 
PAS DOSÉ       40 € 
“Wallengurg” 

 
ROSÈ 

 
PERLÉ  ROSÉ       95 € 
"Ferrari” 
 
ROSÉ        60 € 
"Moser” 
 

RISERVA 
 
GIULIO RISERVA MILLESIMATO    240 € 
“Ferrari” 
 
RISERVA LUNELLI      110 € 
“Ferrari” 
 
RISERVA BRUT   2016   90 € 
“Abate Nero” 
 
 
MACH RISERVA DEL FONDATORE    65 € 
“Edmund Mach” 



 

 

 
Bollicine francesi 

    
     

CHAMPAGNE 
 

CUVEÈ 
 
GRANDE CUVEE BRUT   170éme   500 € 
“Krug” 

 
BELLE EPOQUE MILLESIME’   2013   400 € 
“Perrier-Jouet” 
 
CRISTAL    2014   390 € 
“Louis Roederer”  
 
VINTAGE MILLESIME’   2012   380 € 
“Dom Perignon”       
 
GRAND VINTAGE   2015   150 € 
“Moet & Chandon” 
 
EXTRA BRUT       120 € 
“Dhondt-Grellet ” 
 
ROYALE RESERVE BRUT      100 € 
“Philipponnat” 
 
ROYALE RESERVE PAS DOSE’    95 € 
“Philipponnat” 
 
BRUT         90 € 
“Comte de Montaigne” 
 
MILLESIME’     2012    140 € 
“Henriot” 
 
ET SANS CIEL ?      85 € 
“Jean Claude Mouzon” 
 
BRUT SOVERAIN       80 € 
“Henriot” 
 
PREMIER CRU BRUT       70 € 
“Pascal Ponson 



 

 

 
 

      BLANC DE BLANCS 
 
 
BLANC DE BLANCS       125 € 
“Comte de Montaigne” 
 
PRESTIGE       90 € 
“Eric Legrand” 
 
L’EXTRA       75 € 
“Bonnet-Gilmert” 

 
BLANC DE BLANCS      60 € 
“Jean Gimonnet” 
 

BLANC DE NOIRS 
 

CUVÉE SPÉCIALE BLANC DE NOIRS    150 € 
“Comte de Montaigne” 
 
BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT  2016   160 € 
“Philipponnat” 
 
PRESTIGE MILLESIMÉ   2012   100 € 
“Gallimard” 
 
GRANDE RÉSERVE      95 € 
“André Roger” 
 
BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT     90 € 
“Gallimard” 
 
BLANC DE NOIRS RESERVE      75 € 
“Gallimard” 
 
BRUT TRADITION       70 € 
“Jacky Charpentier” 
 
 

ROSÉ 
 
ROSÉ        100 € 
“Henriot” 
 
BRUT ROSÉ       120 € 
“Billecart-Salmon” 



 

 

 
 
 
 

BOURGOGNE, LIMOUX E LOIRE 
 
         

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT     45 € 
Blanc de Blancs AOC 
“Pierre-Marie Chermette” 
 
CREMANT DE LIMOUX BRUT    45 € 
“Mademoiselle Marguetite” 

 
CREMANT DE LIMOUX BRUT     35 € 
Les Graimenous  
“Domaine J. Laurens” 
 
CREMANT DE LOIRE      30 € 
“Sarl les Cailloux” 
 
 
 
 
 
 
 

Bollicine dal resto del mondo 
 

 SLOVENIA 
 

METODO CLASSICO 
 

REBOLIUM BRUT      40 € 
“Sinefinis” 
 
REBOLIUM BRUT NATURE     45 € 
“Sinefinis” 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
 

Vini Bianchi 
 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
  FRIULANO 

 
BURI BELLARIA      70 € 
“Ronco del Gnemiz” 
 
CUAR        60 € 
“Luigino Balozio” 
 
COLLIO FRIULANO       60 € 
“Borgo Del Tiglio” 
 
FRIULANO       45 € 
“Tenuta Stella” 
 
FRIULANO        35 € 
“Russian”  
 
 

      RIBOLLA GIALLA  
 
RIBOLLA    2014    110 € 
“Gravner” 
 
RIBOLLA GIALLA RISERVA  2019    95 € 
“Tenuta Stella” 
 
RIBOLLA GIALLA      45 € 
“Tenuta Stella” 
  

 
CHARDONNAY 

 
BURI        60 € 
“Luigino Balozio” 
 
COLLIO CHARDONNAY     60 € 
“Borgo del Tiglio” 
 
CIAMPAGNIS        50 € 
"Vie di Romans" 



 

 

 
      PINOT BIANCO 

 
PINOT BIANCO       35 € 
“Pizzulin”  
 
POC MA BON        35 € 
“Tarlao” 
 
 

      PINOT GRIGIO 
 
DESSIMIS       60 € 
“Vie di Romans” 
 
PINOT GRIGIO RAMATO     35 € 
“Russian” 
 
 

SAUVIGNON 
 
SALICI        60 € 
“Ronco Del Gnemiz” 
 
CUAR        60 € 
“Luigino Balozio” 
 
PIERE         55 €  
"Vie di Romans" 
 
SAUVIGNON       35 € 
“Russian” 
 

      MALVASIA 
 
COLLIO MALVASIA      60 € 
“Borgo del Tiglio” 
 
MALVASIA        55 € 
“Zidarich” 
 
DIS CUMIERIS        55 €  
"Vie di Romans" 
 
MALVASIA       45 € 
“Tenuta Stella” 
 
 



 

 

      VITOSKA 
 
KAMEN        80 € 
“Zidarich” 
 
VITOSKA        55 € 
“Zidarich” 
   

 
UVAGGI 

 
FLORS DI UIS       60 € 
Friulano, Malvasia, Riesling 
“Vie di Romans” 
 
PRULKE        55 € 
Sauvignon, Vitoska, Malvasia 
“Zidarich” 
 
ROSAZZO DELLE BETULLE     45 € 
Friulano, Sauvignon, Pinot Bianco 
“Ronco Delle Betulle” 
 
COLLIO BIANCO       40 € 
Friulano, Sauvignon, Riesling 
“Borgo Del Tiglio” 

 
 
 
 
 
 

VENETO 
SOAVE  

 
SOAVE         30 € 
“Tenuta Corte Giacobbe”     
 
RUNCATA        45 € 
“Tenuta Corte Giacobbe” 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
TRENTINO ALTO ADIGE 

             
 

CHARDONNAY 
 
SANCT VALENTIN      55 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
FALLWIND       35 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
CHARDONNAY      30 € 
“Cantina San Michele Appiano” 

 
       

PINOT BIANCO 
 
SANCT VALENTIN      55 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
SCHULTHAUS      35 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
VERSALTO       40 € 
“Alois Lageder” 

 
       

GEWURTRAMINER 
 
SANCT VALENTIN      55 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
AM SAND       45 € 
“Alois Lageder” 
 
GEWURZTRAMINER        30 € 
“Alois Lageder” 
 
WARTH       30 € 
“Moser” 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
MULLER THURGAU 

 
MULLER THURGAU       30 € 
"Alois Lageder" 
 
MULLER THURGAU       30 € 
"Endrizzi" 
 
WARTH        30 € 
"Moser" 

 
 

 
RIESLING 

 
RIESLING        65 € 
"Tenuta San Leonardo" 
 
SURMONT        45 € 
"Alois Lageder" 
 
WARTH        35 € 
"Moser" 
 
 

SAUVIGNON 
 
SANCT VALENTIN      55 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
VETTE         30 € 
"Tenuta San Leonardo" 
 

 
 

UVAGGI 
 
APPIUS  2012     250 € 

2018     220 € 
“Cantina San Michele Appiano” 

 

  
 
 
 
 



 

 

ABRUZZO 
 

TREBBIANO D’ABRUZZO 
 

SPELT “ORO”        35 € 
"La Valentina" 
 
CERASUOLO D'ABRUZZO      30 € 
"Nicodemi" 
 
 

 UMBRIA 
 

GRECHETTO DI TODI 
 

GRECHETTO       40 € 
“Tenuta di Salviano” 
 
 

 MOLISE 
  FALANGHINA 

 
FALANGHINA       30 € 
“Di Majo Norante” 
 
 

 CAMPANIA 
 

GRECO 
 

DALTAVILLA GRECO DI TUFO    30 € 
“Villa Matilde” 
 

 FIANO 
 

MONTELAPIO       30 € 
“Villa Matilde” 
 
 
 

 PUGLIA 
 

UVAGGI 
 

LUNA        30 € 
Malvasia bianca, Chardonnay 
“Conti Zecca” 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
SICILIA 

 
    CARICANTE 

 
 
VOLCANO BIANCO      60 € 
“Monterosso”         
 
ETNA DOC       35 € 
“Cottanera” 
 

GRILLO 
 

GRILLO       30 € 
“Curatolo Arini” 
 
 

MALVASIA 
 
ABISSALE       60 € 
“Caravaglio Antonino” 
 

INZOLIA 
 

INZOLIA       30 € 
“Curatolo Arini” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
Vini Bianchi Francesi 

 
 
 
RULLY        150 € 
Premier Cru La Pucelle 
“Domaine Belleville” 
 
RULLY        100 € 
La Crèe 
“Domaine Belleville” 
 
CHABLIS        65 € 
“Moillard-Grivot” 
 
PERNAND VERGELESSES     90 € 
“Domaine Pavelot” 
 
BOURGOGNE COTE D’OR ORIGINES BLANC    65 € 
“Domaine J. Fournier” 
 
BOURGOGNE HAUTE COTES DE NUITS   60 € 
“Guy & Yvan Dufouleur” 
 
GEWURZTRAMINER ALSACE    35 € 
“Domaine Allimant-Laugner” 
 
RIESLING ALSACE     2019   50 € 
“Domaine Allimant-Laugner”  2020   40 € 
     2021   35 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

Vini Bianchi resto del mondo 
 

 

SLOVENIA 
 

CHARDONNAY       40 € 
“Hedele” 
 
MALVAZIJA         40 € 
“Hedele” 
 
SAUVIGNON         40 € 
“Hedele” 
 
OBELUNEC       60 € 
“Hedele” 
 
RIBOLLA GIALLA ERIGONE     60 € 
“Marinic” 
 
PINOT GRIGIO ERIGONE     45 € 
“Marinic” 

 
MALVASIA ZALA ERIGONE     45 € 
“Marinic” 
 
KRAS VITOVSKA 2016     50 € 
“E. Tavcar” 
 

 
 
GERMANIA 

 
RIESLING 

 
MOLITOR RIESLING   2019    45 € 
“Molitor Rosenkreuz”  2018    35 € 
    1999    60 € 
 
PIESPORTER RIESLING  2014    50 € 
“Molitor Rosenkreuz” 
 
DHRON HOFBERGER  1999    55 € 
“Molitor Rosenkreuz” 



 

 

NUOVA ZELANDA 
 
SAUVIGNON BLANC      55 € 
“Cloudy Bay” 
 
 
 

SUD AFRICA 
 

CHARDONNAY 
 
BENEATH THE CLOUDS     45 € 
“Oak Valley” 
 
UNVOODED CHARDONNAY     35 € 
“Diemersdal” 
 
CHARDONNAY      30 € 
“Cape Deams” 

 
CHENIN BLANC 

 
221 CHENIN BLANC      35 € 
“Alvi’s Drift” 
 
CHENIN BLANC      35 € 
“Diemersfontein” 
 
CHENIN BLANC      30 € 
“Cape Dreams” 
 

SAUVIGNON BLANC 
 

FOUNTAIN OF YOUTH     40 € 
“Oak Valley” 
 
SAUVIGNON BLANC      35 € 
“Alvi’s Drift” 
 

RIESLING 
 

STONE & STEEL      40 € 
“Oak Valley” 
 

PINOTAGE ROSÉ 
 

PINOTAGE ROSÉ      30 € 
“Cape Dreams” 



 

 

 
Vini Rossi italiani 

 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
 

            MERLOT 
 
MERLOT  RISERVA  2015     55 € 
Romain 
“Rodaro” 
 
MERLOT        40 € 
“Russiz Superiore” 
 
MERLOT       35 € 
“Russian” 
 
MERLOT       30 € 
“Ronco Delle Betulle” 
 

CABERNET FRANC 
 
CABERNET FRANC       40 € 
“Russiz Superiore” 
 
CABERNET FRANC       35 € 
“Russian” 
 
CABERNET FRANC       30 € 
“Ronco Delle Betulle” 
 

          CABERNET SAUVIGNON 
 
CABERNET SAUVIGNON   2016   45 € 
Romain 
“Rodaro” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
REFOSCO 

 
REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO  2017   55 € 
Romain 
“Rodaro” 
 
REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2018   30 € 
“Vigna Petrussa” 
 
REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO    30 € 
“Ronco delle Betulle” 
 
 

 
PIGNOLO 

 
PIGNOLO DI ROSAZZO 2015     60 € 
“Ronco delle Betulle” 
 
 
 

      SCHIOPPETTINO 
 
SCHIOPPETTINO DI PREPOTTO RISERVA 2018  65 € 
“Vigna Petrussa” 
 
SCHIOPPETTINO DI PREPOTTO    40 € 
“Vigna Petrussa” 
 
SCHIOPPETTINO 2016      55 € 
Romain 
“Rodaro” 
 
 

PINOT NERO 
 
PINOT NERO       55 € 
“Tenuta Stella” 
 
LONGORUCIS       50 € 
“Vie di Romans” 
 
PINOT NERO 2017       45 € 
Romain 
“Rodaro” 
 

 



 

 

      TERRANO 
 
TERRANO        45 € 
“Zidarich” 
 

       
 

UVAGGI 
 
 
BREG 2008       230 € 
Merlot, Cabernet Sauvignon 
“Gravner” 
 
BURI BELLARIA      100 € 
Merlot, Refosco 
“Ronco del Gnemiz” 
 
COLLIO ROSSO RISERVA  2017    100 € 
Merlot, Cabernet Sauvignon 
“Borgo Del Tiglio” 
 
RUJE     2016     95 € 
Terrano, Merlot 
“Zidarich” 
 
SACRISASSI   2018    80 € 
Schioppettino, Refosco d.p.r. 
“Le due terre” 
 
RISERVA DEGLI ORZONI 2015     60 € 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 
“Russiz Superiore” 
 
NARCISO        50 € 
Merlot, Cabernet Sauvignon 
“Ronco delle Betulle” 
 
COLLIO ROSSO   2015     50 € 
    2016    55 € 
    2019    65 € 
Merlot, Cabernet Sauvignon 
“Borgo Del Tiglio” 
 
 
ROZ         35 € 
Merlot, Terrano 
“Zidarich” 



 

 

 
 
VENETO 
      VALPOLICELLA 

 
VALPOLICELLA       30 € 
“Dal Cero in Valpolicella” 
 
VALPOLICELLA CLASSICO     30 € 
“Baretta” 
 
VALPOLICELLA SUPERIORE      30 € 
“Pietro Zanoni” 
 
VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE 2016 40 € 
“Baretta” 
 
VALPOLICELLA RIPASSO 2019     35 € 
“Dal Cero in Valpolicella” 
 

      AMARONE 
 

 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO  2009  250 € 
“Bertani” 
 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA         2013  90 € 
“Pietro Zanoni” 
 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA         2015  85 € 
“Dal Cero in Valpolicella” 
 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO  2019 80 € 
“Baretta” 
 
 

UVAGGI 
 

 
CAPO DI STATO      130 € 
“Loredan Gasparini” 
 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 
 
TRENTINO ALTO ADIGE 

 
      PINOT NERO 

 
SANCT VALENTIN      70 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
MINUÈT       45 € 
“Alois Lageder” 
 
PARADIS       40 € 
“Borgo dei Posseri” 
 
FALLWIND RISERVA   2020   45 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
PINOT NERO        30 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
PINOT NERO       30 € 
“Alois Lageder” 
 
 

       LAGREIN 
 
FALLWIND RISERVA    2020      45 € 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
CONUS       40 € 
“Alois Lageder” 
 
LAGREIN        30€ 
“Cantina San Michele Appiano” 
 
LAGREIN DE WEINFELD     30 € 

“Salizzoni” 
 
WARTH        30 € 
"Moser" 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

TEROLDEGO 

 
RUBRO    2018   50 € 
“Moser” 
 
TEROLDEGO       30 € 
“Moser” 

 
  

 
UVAGGI 

 
SAN LEONARDO   2018   150 € 
Cabernet Sauvignon, Carmenère, Merlot 
“Tenuta San Leonardo” 

 
TERRE     2019   30 € 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenère 
“Tenuta San Leonardo” 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
PIEMONTE 
 
 

BAROLO 
 

SPERSS   2016    1000 € 
“Gaja” 
 
CONTEISA   2015    560 € 
    2018    400 € 
“Gaja” 
 
BAROLO CAMPÉ  2015    270 € 
“La Spinetta” 
 
SORI GINESTRA  2019    140 € 
“Coterno Fantino” 
 
BAROLO CANNUBI   2017    110 € 
“Virna” 
 
BRUNATE   2018    100 € 
“Francesco Rinaldi” 
 
MARENCA   2018    95 €  
“Pira” 
 

 
 

BARBARESCO 
 

 
BARBARESCO   2019    380 € 
“Gaja” 
 
BARBARESCO GALLINA  2014     250 € 
“La Spinetta”    
 
BARBARESCO RABAJA  2018    100 €  
“Castello di Verduno” 
 
BARBARESCO       80 € 
“Francesco Rinaldi” 

 
 

 



 

 

 
 

 
 

BARBERA 
 

BRICCO DELL’UCCELLONE 2018    80 € 
“Braida” 
 
NIZZA RISERVA LE ROSE 2016    60 € 
“Franco Mondo” 
 
BARBERA        40 € 
“Coterno Fantino” 
 
 

DOLCETTO 
 
DOLCETTO D’ALBA       30 € 
“Francesco Rinaldi” 

 
 

NEBBIOLO 
 

 
GINESTRINO       45 € 
“Coterno Fantino” 
 
LANGHE NEBBIOLO      30 € 
“Castello di Verduno” 

 
 
 
 
LOMBARDIA 

NEBBIOLO 
 

COSTA BASSA      45 € 
“Sandro Fay 
 
ROERO        35 € 
“Matteo Correggia” 
 

PINOT NERO 
 

COSTA DEL NERO      35 € 
“Conte Vistarino” 



 

 

 

TOSCANA 
 

SANGIOVESE 
 
LE PERGOLE TORTE    2020   350 € 
“Montevertine” 
 
FLACIANELLO DELLA PIEVE   2018   170 € 
“Fontodi”    2019   150 € 
   
MONTEVERTINE    2020   95 € 
“Montevertine” 
 
SANGIOVESE       35 € 
“Tenuta Montecchiesi” 

 
 

CHIANTI 
 
VIGNA DEL SORBO      100 € 
“Fontodi” 
 
CHIANTI CLASSICO RISERVA  2017    55 € 
“Capannelle” 
 
CHIANTI CLASSICO RISERVA  2019    55 € 
“Brancaia” 
 
FILETTA DI LAMOLE   2018   45 €   
“Fontodi”    2020   50 € 
 
CHIANTI CLASSICO     2021    35 € 
“Brancaia”  
 
 
 

BRUNELLO DI MONTALCINO 
 
TENUTA “GREPPO”      450 € 
“Biondi-Santi” 
 
VIGNA SPUNTALI   2016   140 € 
“Val di Suga” 
 
UGOLFORTE     2016   70 € 
“Collemassari” 
 



 

 

BOLGHERI 
 

MASSETO    2011   1050 € 
“Masseto” 
 
SOLAIA    2015   650 € 
“Antinori” 
 
ORNELLAIA     2013   450 € 
“Ornellaia”    2015   450 € 
 
SASSICAIA     2020    350 € 
“Tenuta San Guido”    
 
GRATTAMACCO    2018   120 € 
Rosso Bolgheri Superiore   2019   130 € 
“Collemassari” 

 
ROSSO BOLGHERI       50 € 
“Collemassari” 
 
 
 

CABERNET SAUVIGNON 
 

N°2     2021   40 € 
“Brancaia” 
 
   
 

UVAGGI 
 

50 & 50      2017    170 € 
Sangiovese “Capannelle”, Merlot “Avignonesi” 
“Capannelle” 
 
IL BLU     2019   150 € 
     2020   130 € 
Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon 
“Brancaia” 
 
IL LATRAIA    2019   100 € 
Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 
“Brancaia” 
 
SOLARE      2015    90 € 
Sangiovese, Malvasia Nera 
“Capannelle” 



 

 

 
 
ABRUZZO 

 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 

 
BELLOVEDERE   2019   70 € 
“La Valentina” 
 

 
 
UMBRIA 

 
SAGRANTINO 

 
SAGRANTINO DI MONTEFALCO 2018   55 € 
“Rocca di Fabbri” 
 

     SANGIOVESE 
 

SANGIOVESE        30 € 
“Palazzone” 
 

  
MOLISE 

 
AGLIANICO 

 
CONTADO    2017   30 € 
“Di Majo Norante” 
 

  
CAMPANIA 

 
AGLIANICO 

 
PETRAFUSA TAURASI  2017   50 € 
“Villa Matilde” 

 
UVAGGI 

 
CECUBO    2015   65 € 
Primitivo, Piedirosso, altre varietà autoctone 
“Villa Matilde” 
 

 
 



 

 

 
 
PUGLIA 

 
UVAGGI 

 
NERO     2019   60 € 
Negroamaro, Cabernet Sauvignon 
“Conti Zecca” 
 

 
SICILIA 

 
NERO D’AVOLA 

 
NERO D’AVOLA       30 € 
“Tenuta Bastonaca” 
 

NERELLO MASCALESE 
 

ETNA DOC DICIASSETTESALME    40 € 
“Cottanera” 
 

SYRAH 
 

SYRAH       30 € 
“Curatolo Arini” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Vini Rossi Francesi 
 

PINOT NOIR 
 

BEAUNE AIGROTS      135 € 
“Albert Morot” 
 
VOLNAY       135 € 
“Mark Haisma” 
 
MERCUREY         110 € 
Les Perrières 
“Domaine Belleville” 
 
PERNAND VERGELESSES     90 € 
“Domaine Pavelot” 
 
PINOT NOIR       30 € 
“Domaine Allimant-Laugner” 
  

BOURGOGNE 
 

BOURGOGNE        70 € 
Haute Cotes de Nuits  
“Moillard-Grivot” 

 
BOURGOGNE        65 € 
“Moillard-Grivot” 

 
BOURGOGNE ROUGE      50 € 
Aux Seurrets 
“Clos du Moulin Aux Moines” 
 

CHAMPIGNY 
 

SAUMUR- CHAMPIGNY 2019     45 € 
L’Ile Quatre Sous 
“Château Yvonne” 

CHEVERNY 
 

LOUIS DE LA SAUSSAYE     45 € 
“Domaine de Montcy 
 

 
 



 

 

 
 
 

Vini Rossi resto del mondo 
 
 
 

SLOVENIA 
 

CABERNET SAUVIGNON 
 

ROSSO       40 € 
Cabernet Sauvignon 
“Marinic” 
 
 
 

SUD AFRICA 
PINOT NERO 

 
SOUND OF SILENCE      50 € 
“Oak Valley” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Vini da Dessert 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
 

 
HORUS PICOLIT  375 ml  2012    60 € 
“Russiz Superiore” 
 
PICOLI T   375 ml  2017   60 € 
“Vigna Petrussa” 
 
VERDUZZO   500 ml  2018    40 € 
“Valentino Botussi” 

 
TRENTINO ALTO ADIGE 

 
 
COMTESS   500 ml   2021   70 € 
Gewürztraminer passito 
“Cantine San Michele Appiano” 
 

   VENETO 
 

 
CUL D’ORO   500 ml   2015   65 € 
Recioto di Gambellara 
“Davide Vignato” 

PIEMONTE 
 

MOSCATO D’ASTI  750 ml      25 € 
“Braida” 
 

SICILIA 
 

TERRE SICILIANE  500 ml  2017   75 € 
“Vite ad Ovest” 
 
BOCCADORO   500 ml  2017   60 € 
“Pandalà” 
 

 FRANCIA 
 
SAUTERNES   750 ml  2008   900 € 
“Château D’Yquem”          al calice  90 € 

 
SAUTERNES   375 ml  2018   60 € 
“Louis Eschenauer” 



 

 

 

 
Se siete curiosi o appassionati… 

Parlando con Edy 
 
 
 

BOLLICINE AL CALICE 
 
Prosecco o charmat    da 4 a 6 € 
 
Franciacorta     da 7 a 10 € 
 
Trento doc     da 7 a 10 € 
 
Champagne     da 12 a 18 € 

 
 
 
 

VINI BIANCHI, ROSSI E DA DESSERT AL CALICE 
ANCHE CON SERVIZIO CORAVIN* 

 
Giornalmente Edy stappa secondo il menu proposto  
ma col servizio al coravin* e disponibile quasi tutta la cantina 
      da 5 a …..€ 
 

 
 
 

 

 

 

 

*       Grazie a un ago e al gas Argon, questo gadget permette di 
aprire una bottiglia senza togliere il tappo, conservando il 
vino più a lungo del normale 


